
À  L A  C A R T E

E N T R É E S

LE WAHOO                                                                   39€                   

Le  f i l e t  fumé  pu i s  mar iné  aux  ép i c e s  Co lombo ,  s e rv i  en
carpacc io  mi -cu i t  & accompagné  d ’une  v i e rge  de  l égumes
croquants ,  sorbe t  kat suobush i ,  c i t ron  ver t  & boui l l on
dash i  ra f ra î ch i t  aux  agrumes  & à  la  menthe .

LA SALADE TIÈDE DE SAINT-JACQUES                              34€
Les  Sa int - Jacques  ju s t e  sa i s i e s  à  la  p lancha  e t  s e s
cro i s i l l ons  d ’ end ive s  en  v ina igre t t e  ca lamans i  &
curcuma,  ju l i ennes  de  c i t rons  conf i t s  e t  po ivre  de
sumac  f ra i s .

m
enu

LA SOUPE À L ’OIGNON PAR CHEF BASTIAN                       18€

Dans  l ’ e spr i t  d ’une  soupe  à  l ’ o i gnon  :  consommé de  pou le
in fusé  aux  o ignons  jaunes  gr i l l é s ,  ver s é  sur  un  conf i t
d ’ o i gnons  b lancs  & se s  pé ta l e s  d ’ o i gnons  rouges .  
Le  tout ,  accompagné  de  son  pa in  croûs t i l lant  & de  son
crémeux  f romager  aux  note s  bo i s ée s  & torré f i é e s .

L ’ŒUF DE POULE                                                             25€                   

L ’œuf  poché  s e rv i  sur  une  c rème  de  maï s  gr i l l é  au  thé
Lapsang  Souchong ,  é f f i l o ché  de  cu i s s e  de  canard  conf i t  &
pop-corn .

LE BOUILLON DETOX                                                      18€

Le  boui l l on  de  vo la i l l e  in fusé  au  g ingembre ,  curcuma &
ci t ronne l l e ,  s e rv i  avec  une  ju l i enne  de  b lanc  de  vo la i l l e
& cé l e r i  branche .



À  L A  C A R T E
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P L A T S

LE CARRÉ DE VEAU (350G)                                                   65€                   

Magni f ique  cô te  de  veau  s é l e c t ionnée  par  l e  che f ,  mar inée  au
scotch  whi sky ,  pu i s  fumée  au  bo i s  de  fû t  de  whi sky  & sarras in
torré f i é e s .
Serv i  avec  s e s  pommes  de  t e rre  en  2  façons  aux  no i s e t t e s .

LA SOURIS D ’AGNEAU                                                       49€

Conf i t e  dans  un  curry  au  c i t ron  no i r  & serv i e  sur  un  cav iar
d ’auberg ine  ép i c é .

LE RISOTTO AUX CHAMPIGNONS                                       28€
Riz  cu i t  au  boui l l on  de  champignons  sauvages ,  enrobé  dans
une  concentrat ion  crémeuse  de  champignons  rô t i s  dans  un
beurre  au  g ingembre  & accompagné  d ’une  poê l é e  fore s t i è re .

La sa lade  de  carot t e  in fusée  à  la  f l eur  d ’ oranger .                 9€

Les  pomme de  t e rre s  en  2  façons  & no i s e t t e s  torré f i é e s .         9€  

Légumes  f ra i s  & de  sa i son .                                              1 1€

LE MAHI-MAHI                                                                   3 2€
Le  f i l e t  cu i t  l entement  au  beurre  façon  meunière ,
accompagné  d ’une  embeurrée  de  f eve t t e s ,  c é l e r i  branche .
Serv i  avec  un  consommé dash i  fumé  & in fusé  au  thé  ver t
matcha ,  curry  ver t  & bergamote .

 A C C O M P A G N E M E N T S
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D E S S E R T S

LE DESSERT DU JOUR                               16€

Lai s s e z -vous  surprendre  par  l e  che f .

ASSORTIMENT DE SORBETS & CRÈMES GLACÉES 

Demandez  l e s  par fums  du  moment . 1 2€

L ’ASSIETTE DE FROMAGE                         1 7€

Notre  s é l e c t ion  de  3  f romages  a f f iné s .


